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FRANKRIJK - LOIRE

Les Demoiselles
2017 Reuilly rouge 'Les Demoiselles'
La Commanderie - Pinot Noir - 0,75L

KWESTIE VAN SMAAK
Schitterend,  heldere  kersenrode  kleur.  Typisch  aroma  van  krieken  en
zwarte  kersen  met  een  rokerige  ondertoon.  Het  delicate  fruit  komt
lekker sappig en fris  over.  Zachte,  fijne maar rijke smaak die uitmond
in  een  lange,  mooi  uitgebalanceerde  afdronk  die  licht  kruidig  blijft
nazinderen.

Klimaat:
Gematigd, warm klimaat met regelmatige neerslag. (Ook in de drogere periodes.)

Ondergrond:

Klei/kalk bodems met veel keien en stenen in de bovenlaag.. Vergelijkbaar met de 
ondergrond in Sancerre. Lutte Raisonnée: Ecologisch verantwoord zonder label.

Vinificatie:

Hand geplukte oogst. Prefermentatie maceration carbonique om meer kleur en 
fruit te onttrekken. Temperatuur gecontroleerde (25-29°) trage fermentatie. 
Regelmatig overpompen. Rijping op roestvrij staal.

LES DEMOISELLES

In  1988 nemen Chantal  Wilk  en Jean Tatin  het  oude domein in  Quincy over  van
Jean's  vader,  Raymond  Tatin.  Beiden,  landbouwingenieurs  zijnde,  gaan  al  gauw
over  tot  de  volledige  vernieuwing  en  restauratie  van  de  wijngaarden.  Ze  zorgen
ook  mee  voor  het  in  ere  herstellen  van  deze  vergeten  doch  historische  en
gerenommeerde appellatie, die lang in de schaduw van Sancerre en Pouilly stond.
Later,  begin  jaren  2000  doen  ze  ook  hetzelfde  in  buurgemeente  Reuilly.  'Les
Demoiselles' van Tatin is geboren! Ook hier worden topwijnen van Sauvignon en
Pinot Noir gemaakt met een iets interessanter prijskaartje dan in de nabijgelegen
legendarische  dorpjes.  Quincy  beschikte  trouwens  nog  voor  Sancerre  en  Pouilly,
als  allereerste  dorp  in  de  Loire  de  befaamde  AOC  status.  De  ondergrond  en
klimaat zijn vergelijkbaar met Sancerre en staan garant voor levendige wijnen met
een hoge kwaliteit. Ze maken ook een opmerkelijke rosé van Pinot Gris die ze ten
zeerste aanraden bij Tarte . TATIN!


